
Hauptgerichte 
Hirschragout in Burgundersauce 
mit Apfelrotkohl und Spätzle 
 

Geschmorte Ochsenbäckchen 
mit Rotweinjus, mediterranem  
Gemüse und Rosmarinkartoffeln 
 

Tafelspitz mit Meerrettichsauce 
dazu Rahmwirsing und Salzkartoffeln 
 

Hähnchen Piccata  
mit Brokkoli und Babytomaten 
auf Bandnudeln in Tomatensauce 

Rumpsteak vom Eifelrind   
mit Pfeffersauce, Kroketten 
und Bohnenkernen 
 

“Himmel un Äd”  
Blutwurst mit Kartoffelpüree,  
Zwiebeln und Apfelkompott 
 

Schweineschnitzel  
mit Champignonrahmsauce,  
Pommes Frites und buntem Salat 

Dessert 

Bratapfelcrumble mit Rumrosinen, 
Nüssen und Marzipanstreuseln und 
Vanilleeis 

Himbeerparfait mit Schokolade, 
geeisten Himbeeren und Baiser 
 

Honig-Rosmarineis, Butterküchlein  
und karamelisierten Walnüssen 
 

Trari Trara der Herbst ist da…
Suppen & Vorspeisen 

 

Kürbis-Ingwersuppe 
mit gerösteten Kürbiskernen 

 

Rinderkraftbrühe  mit  
Markklößchen und Gemüsewürfeln 
 

Gebackener Ziegenkäse 
mit mediterranem Gemüse  
und Baguette 
 

Herbstliches Pilzragout 
mit gebratenen Serviettenknödeln 
 

 

 

Salate & Vesper 

 

Hering ruuud un wiiiess 
mit Bratkartoffeln 
 

Großer bunter Salatteller  
mit gebratener Hähnchenbrust 

mit Ziegenkäse, Honig, Thymian 
 

 

Ahrtaler Krüstchen 
kleines Schnitzel auf Brot mit Käse, 
Gürkchen und Spiegelei, dazu Salat 

Schinkenplatte  
mit Brot und Butter 
 

Käsewürfel 
mit Oliven und Kirschtomaten 
 

Gemischte Ahrtaler Vesperplatte 
mit Brot und Butter 

 
 

 

 

 
15,50 
 
 

16,50 

 
14,90 
 
14,50 

 
18,90 
 
 

11,90 
 

 
13,90 
 
 

 
 
4,90 

 
5,50 
 
5,50 
 

 

 

5,50 
 
 

4,90 
 
 

9,90 

 
7,50 

 
 
10,50 
 
9,50 
 

9,90 
 
 

9,90 

 
8,90 
 

7,50 
 

9,90 
 
 
 
 

Auf nach der EU-Gesetzgebung kennzeichnungspflichtige Allergene weisen wir auf einer gesonderten Karte hin. 

Eine saisonale Auswahl an Flammkuchen finden Sie auf unserer Flammkuchenkarte. 
Unsere Gerichte können sie – soweit machbar – auch als kleinere Portion bestellen. 

 

Wir behalten uns vor, für Beilagenänderungen bis zu 1,00 Euro Aufschlag zu berechnen. 



F l a m m k u c h e n k a r t e  

Ahr-Rotweinstraße 17
53508 Mayschoß
Telefon 0 26 43/ 90 22 135

info@genussbahnhof.de
www@genussbahnhof.de
facebook.com/genussbahnhof.de

Tagesgericht
Ochsenbrust auf Maiwirsing,
Meerrettichsauce
und Kartoffeln 11,50
Suppen
Tageseintopf 
(mit Bockwurst) 6,50
Spargelsuppe
mit Rauchlachs 4,90
Rindfleischsuppe 
mit Markklößchen
und Gemüsewürfel 4,50
Vorspeisen & kleine Gerichte
Frühlingssalate mit Kernen
und Sprossen und 
geräuchertem Lachs, 
Kräutercreme 9,80
Bunter Salatteller
mit gebratenen 
Putenbruststreifen 9,90
Gebratene Blutwurst
auf Rahmsauerkraut,
Würfelkartoffeln 8,90
Heringsfilet 
in Schmandsauce, 
Pellkartoffeln 11,90
Hauptgerichte
Lachsschnitte auf Spargelragout
in Kräutercreme fraiche,
Kartoffeln 17,50
Forellenfilets, Schnittlauchsauce,
Gemüsestreifen
und Butterreis 16,50

Geschmorte Rinderschulter
in Rotweinsauce, Gemüse
und Kroketten 15,50
Hähnchenfilet
auf Currynudeln
und Brokkoli 13,90
Schweinerückensteak
mit Kräuterbutter, 
Pommes Frites und Salat 15,90
Rumpsteak
in Pfefferrahmsauce, 
Bohnengemüse und 
Kartoffelgratin 18,90
Spargel 
in Kräutercreme fraiche,
Kartoffeln 15,50
dazu Schinken 4,50
dazu Schweinefilet 5,90

Dessert
Erdbeeren
mit Vanilleschaum 5,50
Panna Cotta 
mit Beerenragout 5,30

Vesper
Schinkenplatte
Brot und Butter 8,90
Käsewürfel 
mit Radieschen 7,50
Vesperplatte
mit Brot und Butter 11,90

Eröffnungsspeisekarte
Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Speck und Zwiebeln 

8,90 
 

Flammkuchen „Kölsche Art“ mit Blutwurst,  
roten Zwiebeln und Apfelkompott 

9,50 
 

Flammkuchen mit Pilzen,  
Speck und Zwiebeln 

9,90 
 

Flammkuchen mit Ziegenkäse und  
mediterranem Gemüse 

9,90 
 

Flammkuchen mit Birne, Baconstreifen  
und Walnüssen 

9,50 
 

Flammkuchen „Winzer Art“ mit Munsterkäse,  
roten Zwiebeln und Weintrauben 

9,50 
 

Flammkuchen „Flammer Max“ mit Baconstreifen, 
Spiegelei, Käse und Gürkchen 

10,50 
 

 
 


